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Аннотация. В ФГБНУ ВНИИ кукурузы проводится селекционная работа по созданию 

перспективных белозерных гибридов кукурузы с улучшенным химическим составом зерна. В 

статье приведены результаты исследований белозерных гибридов кукурузы селекции ВНИИ 

кукурузы по химическому составу зерна: протеина (белка), масла, крахмала. Изучались образцы 

белозерных гибридов кукурузы разных групп спелости – 11 среднеранних и 6 среднеспелых, 

включая стандарты. В результате проведенных исследований отмечено, что зерно белозерных 

гибридов кукурузы отличается высоким содержанием крахмала. 75 % среднеранних 

белозерных гибридов содержат 68,5–72,1 % крахмала. По содержанию протеина в зерне 

заслуживают внимания всего лишь 8 % от общего числа изучаемых гибридов. Почти все 

экспериментальные гибриды имели среднее содержание масла 4,2–5,1 %. Гибриды 

среднеспелой группы спелости отличились высоким содержанием крахмала 68,7–72,9 % и 

низким уровнем протеина. Количество гибридов по среднему содержанию масла 4,2–5,1 % 

составило 83 % от общей численности гибридов. Анализ данных позволил выделить лучшие 

экспериментальные гибриды, сочетающие высокую урожайность с высоким содержанием 

крахмала. Среднеранний гибрид 280–11 содержит 72,1 % крахмала и среднеспелый 278–153 – 

72,9 % при урожае 7–8 т/га. Определены перспективные белозерные гибриды кукурузы с 

повышенным содержанием основных пищевых нутриентов.  
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